Juni 2010

Tillfillig storning i Tillverkningsprocessen.

Har ni kopt en 6l fran jamtlands Bryggeri med en smak som inte hallit den kvalitet som
bryggeriet star for den senaste tiden?

Om sa 4r fallet sa beror detta pa att vi vid ett bryggningstillfille rakade ut for en 6verhettning
i var vortpanna. Detta har orsakat att nagra av vara olsorter fran det bryggtillfillet inte hallit
den kvalitet och smak som vi alltid star for. Detta tekniska fel dr nagot som vi sjélva inte
kunnat forebygga eller kunnat forutse. Den bismak som uppstatt i det aktuella fallet upptréader
forst i samband med att 6let aldras vilket har gjort det svart att upptidcka i samband med
bryggningen. Felet dr atgirdat sedan en tid tillbaka och all 61 med bést fore datum 9. -10 eller
senare dr tillbaks till den ursprungliga kvalitén igen.

Om du har kopt 61 med en smak som inte har den kvalitet man kan forvinta sig sa
rekommenderar vi dig att ga till din Systembolags butik och begira aterkop av varan.

Vi vill med denna information beklaga det intrdffade och vi hoppas att du som eventuellt rakat
ut for detta har fortsatt fortroende for Jamtlands Bryggeri.
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